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Jantar Caviar 

Caviar Baeri…………………………………………………………………………………………….. 12 (5g) 

Caviar Kaluga…………………………………………………………………………………………… 16 (5g) 

Caviar Oscietra………………………………………………………………………………………… 18 (5g) 

Caviar Beluga………………………………………………………………………………………….. 36 (5g)  
O Davvero convida-os a uma noite memorável. Uma oferta especial de pratos criados 

para acompanhar o intenso caviar. 

We invite you to a memorable experience at Davvero. A specially designed offer to match 

the intense caviar. 

A N T I P A S T I 
Caviar e Blinis 

Degustação de caviar (50g) com Blinis 

Caviar tasting with blinis 

Sugestão do chef:  

Oscietra…………………………............................................................................ 160 

Beluga………………………….............................................................................. 340 

Uova e asparagi….......…………………………………….………….………………………..... 16 

Espargos verdes, ovo baixa temperatura, asiago 

Green asparagus, low temperature egg, asiago 

Sugestão do chef: Baeri 

Battuta di carne........................................................................................... 22 

Tartaro de novilho, ovo de codorniz 

Beef tartar, quail egg 

Sugestão do chef: Oscietra 

Tonno & Avocado………...………………..…………………………………………….………… 22 

Tartaro de atum, abacate  

Tuna tartar, avocado  

Sugestão do chef: Kaluga 
 

S E C O N D I  
Spaghetti Gragnano e Prosecco DOC……………………………………............….….. 22 

Spaghetti de gragnano, manteiga, parmesão, prosecco, casca de limão 

Homemade fresh tagliatelle, butter, parmesan, prosecco, lemon peel 

Sugestão do chef: Baeri  

Risotto all’Astice e asparagi …........……………………………………………………..… 34 

Risoto de lavagante com espargos (ligeiramente picante) 

Lobster risotto with asparagus (slightly spicy) 

Sugestão do chef: Beluga 

Salmone e Broccoli..................................................................................... 26 

Salmão, brócolos e beurre blanc. 

Salmon with broccoli and beurre blanc. 

Sugestão do chef: Kaluga 

Filetto al “Madeira”................…..………………………………….…………………..…… 34 

Bife do lombo, molho de “Madeira”, cenoura baby e puré de cabeça de aipo 

Fillet steak, “Madeira” sauce, baby carrots and celeriac purée 

Sugestão do chef: Oscietra 

D O L C I  
Caviar Kaluga............................................................................................................. 6 (2g) 

Caviar Oscietra........................................................................................................... 7 (2g) 

Cioccolato..................................................................................................... 10 

Mousse de chocolate branco 

White chocolate mousse 

Sugestão do chef:  Oscietra 

Pannacotta All’Antica con vaniglia.…………………………………….………………….... 9 

Pannacotta à antiga com baunilha. 

Old-fashioned pannacota with vanilla 

Sugestão do chef: Kaluga 

Babá al frutto della passione, caviale di limone ........................................... 10 

Babá de maracujá, caviar de limão e sorvet de tangerina 

Passion fruit babá, lemon caviar and manderine sorvet 

Cheesecake di macha e yuzu e caviale di lime.............…........………............... 12 

Cheesecake de macha e yuzu e caviar de lima 

Yuzu and macha cheesecake with lime caviar 

 

 

 Preço em euros, inclui IVA à taxa legal em vigor. 

 Price in euros, includes VAT at the current legal rate. 


